Menu,Signature’

Kreiert von unserem Kiichenchef Domenico Miggiano und seinem Team

Appetizers | Ofenfrische Focaccia mit Léwen-Butter-Service
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Amuse-Bouche
Bison Tartare | Hummus | Pani Puri
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Kalte Vorspeise ‘Caprese ZweiNull26’
Fake - Tomate | Mozzarella | San Daniele Rohschinken | Taggiasca-Oliven
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Pasta Zwischengang
Aubergine | Panko | Caponata | Basilikum-Pesto | Aioli-Beurre-Blanc
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Warme Vorspeise ‘Bouillabaisse Léwen’
Loup de Mer | Seeteufel | St-Jacques | Scampi | Moules | Polipo | Rouille | Crostino
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Intermezzo Sorbet
Zitronen-Verveine-Sorbet | Himbeer-Granitée

2
DC
o A< ~/

Hauptgang ‘Vitello tonnato’
Kalbsfilet | Sashimi-Tuna | Tonnato-Sauce | Kapern
Kartoffel-Mousseline | Bimi-Broccoli
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Avant-Dessert ‘Piila Colada’
Kokos-Panna-Cotta | Ananas-Pralinée | Rum-Rosine
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Dessert ‘Bellini ZweiNull26’
Vanille-Semifreddo | Pfirsich | Prosecco-Jelly | Himbeeren
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Menu komplett CHF 238.—
Kase-Gang zusatzlich vor dem Dessert CHF 26.—

Gerne servieren wir die passende Wein- oder alkoholfreie Getrankebegleitung.
Wir beraten Sie gerne!



