Menu,Signature’

Kreiert von unserem Kiichenchef Domenico Miggiano und seinem Team

Appetizers | Ofenfrische Focaccia mit Léwen-Butter-Service
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Amuse-Bouche ‘Fake Tomato’
Ochsenherz Tomaten | Tomaten-Mousse
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Kalte Vorspeise ‘Vitello tonnato ZweiNull26’
Sashimi Tuna | Tonnato | Kalbsfilet-Tartare | Kapern-Beignets
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Pasta Zwischengang
Gnocco ‘Carbonara’ | Blattspinat | Guanciale Crumble | Parmesan-Sauce
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Warme Vorspeise mit Fisch
Loup de Mer | Polipo | Rouille-Schaum | Bimi-Wild-Broccoli | Safran-Kartoffel-Cremeux
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Intermezzo Sorbet ‘Caprese’
Basilikum-Sorbeto | Datterini-Tomaten-Granita
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Hauptgang
Sommer-Reh-Rucken | Cannellini-Cremeux | Zucchetti | getruffelter Ribelmais
Verveine-Rotwein-Jus
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Avant-Dessert
Yuzu-Posset-Créme
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Dessert ‘Summer Delice’
Aprikose | Amaretti | Sorbet | Sauerrahm | Himbeeren
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Friandises
Menu komplett CHF 238.—
Kase-Gang zusatzlich vor dem Dessert CHF 26.—

Gerne servieren wir unsere Wein- oder alkoholfreie Getrankebegleitung
mit zwei, drei oder mehr Glaser passend zum Menu.



