KALTE VORSPEISEN

Cevice vom Schottland-Lachsfilet mit Tigermilch,
Avocado und geeistem Fenchel,
an einer Orangen-Vinaigrette und Blattsalat-Spitzen
CHF 29.50

Duo vom Vitello Tonnato und Sashimi Tuna-Tartare
mit sommerlichem Mesclun-Salat, Oliveno6l-Crostini
CHF 32.50

Getruffeltes Kalbsfilet-Tartare ,Surf & Turf'
auf lauwarmen Kartoffel-Lamellen, serviert mit

Sudafrika-Scampi, Wachtelei und Butter-Brioche-Toast
CHF 36.50

Gebratene Rougie-Entenleber Foie Gras
auf Dorrfruchte-Marbre, Butter-Brioche-Toast
und Portwein-Schalotten-Confit, mit
Calvados Gewdurz-Apfel und getruffelten Salatsprossen
CHF 38.50

Kichererbsen-Hummus in der Pani Puri Knusper-Schale,
auf sommerlichem Tomaten-Pot-Pourrie und

jungen Mesclun-Salat-Sprossen, mit warmem Fladenbrot
& CHF 26.50

Burratina auf Ramatti-Tomaten mit Rucoletta,

Parmesan-Spanen und Balsamico-Vinaigrette
& CHF 19.50

Casar's Salade
Baby-Lattuga mit lauwarmen Riesencrevetten, Wachtelei,
Olivendl-Créutons und Spezial-Dressing
CHF 22.50

‘Gazpacho Andalouse’ mit Blacktiger-Riesencrevetten,
Garnituren und Olivendl-Crostini
CHF 21.50

Saisonale, bunte Blattsalat-Bowl! ‘Lowen’
(Weisse Balsamico-Vinaigrette, franzdsisches od. italienisches Dressing)
& CHF 19.50

Grune Kopfsalat-Herzen
& CHF 15.50 / CHF 17.50 mit Speck

AUS DEM SUPPENTOPF

Hummer-Bisque ,Lowen’ mit Stdafrika-Scampi
CHF 28.50

Weisse Tomatenschaumcrémesuppe
mit confierten Tomate und sautierten Riesencrevetten
CHF 24.50

Thailandische Kokos-Lemongras-Suppe ,Tom Kha Gai’
mit Wokgemuse, Basmatireis und Pouletbrustfilet
CHF 24.50

Gerne informieren Sie unsere Service-Mitarbeiter Uber Zutaten in unseren Gerichten,
die Allergien oder Intoleranzen ausldsen kénnen.
Poulet-, Schwein- & Kalbfleisch: CH /Rind- & Lammfleisch : CH, USA, AUS
Fleischlieferant: Metzgerei Eichenberger, Wetzikon Fischlieferant: Bianchi Comestibles, Zufikon



PASTA E BASTA

Ravioli al Taleggio mit Salbei-Butter, Ciliegino-Tomaten und
Parmesan-Schaumsauce
& CHF 26.50* / CHF 38.50 (*nur als Vorspeise erhdiltlich)

Amalfi-Zitronen-Tortelli mit Riesencrevetten
Fenchel, Taggiasca-Oliven und Ciliegino-Tomaten
CHF 34.50* / CHF 44.50 (*nur als Vorspeise erhdltlich)

VEGETARISCHE ECKE

Im Ofen gebackene Auberginen-Taler ‘Parmigiana’
gefullt mit Buffelmilch-Mozzarella, begleitet von
Basilikum-Pesto-Gnocchi und Parmesan-Schaumsauce
& CHF 39.50

Arancini ‘Tricolore’
(mit getrockneten Tomaten, Pesto und Cacio&Pepe)

serviert auf Zucchetti-Carpaccio, mit Tomaten-Salsa
& CHF 42.50

FISCH

Gebratenes Lotschberg-Eglifilet mit
Zitronenthymian-Mandelbutter, auf Kartoffel-Rosette
mit Blattspinat a la créeme und Pommery-Senfsauce
CHF 56.50

Grillierter Octopus-Polipo auf Cannellini-Cremeux,
mit Datterini-Tomaten, Rucoletta und Spiral-Kartoffeln
CHF 58.50

Loup de Mer Filet im Olivendl gebraten ‘Méditerranée’
auf sautiertem Wildbroccoli, mit Kartoffeln,
an einer Safran-Prosecco-Beurre-Blanc
CHF 58.50

FLEISCHGERICHTE

Zurcher Kalbsgeschnetzeltes begleitet von

knuspriger Butter-R3sti und glasiertem Gemuse
CHF 52.50

US-Rinds-Entrecote ,Café de Paris’

serviert mit Zuri Frites und glasiertem Gemuse-Meli-Melo
CHF 64.50

Tagliata vom Zurcher Oberlander Kalbs-Ruckensteak
auf Cannellini-Cremeux und Balsamico-Jus, begleitet

von Dauphine-Kartoffeln und buntem Gemuse-Fagottino
CHF 66.50

Rosa grilliertes Lammfilet auf provenzalischem Ratatouille

mit Rosmarin-Kartoffeln und Balsamico-Jus
CHF 62.50

Sautierte Pouletbrust-Streifen an rotem Thai-Curry

mit Wokgemuse und gedampftem Basmatireis
CHF 52.50

Original Wiener Kalbs-Schnitzel mit Rostkartoffeln,
gebackener Petersilie, Preiselbeeren & Dill-Gurken-Salat
CHF 52.50



