GETRANKE-VORSCHLAGE BUSINESS LUNCH
Vom 2. bis 6. Dezember 2025

Weissweine Ofenfrisches Brot mit Butter-Trilogie

Pinot Blanc de Fully AOC Valais, 2023
Cave Chavalard, Fully
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Wallis / Schweiz Cevice vom Saiblings-Filet und Zanderfilet
CHF 11.—/1dl mit gepickelten Wasabi-Gurken ‘sweet & sour’
begleitet von jungen Mesclun-Salat-Sprossen und Sushi-Reis
Rotwein y
Valdensis St-Saphorin Lavaux AOC, 2020
Gamaret, Garanoir, Diolinoir, Merlot Saisonales Sorbet
Weingut Bovy, Chexbrex .
Waadt / Schweiz .
CHF 13.50

Duo vom Black Angus Rinds-Entrecéte und Luma
auf Sellerie-Cremeux und Madagaskar-Pfeffer-jus,
serviert mit

Fettuccine-Pralinen und Bimi-Wild-Broccoli
... oder alkoholfrei

N

Sparkling Tea Lyserod Copenhagen e
CHF8.00/1dl Ivoire Lebkuchen-Mousse ‘Sfera’ im Gluhwein-Gelée
Vertschi weiss oder rosé auf Granola-Knusperstreusel,
Weingut zum Sternen, Wurenlingen mit GewUlrz-Mandarinen-Filets
CHF 9.—/1dl
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Menu komplett: CHF 78.—
Menu ohne Dessert: CHF 64.—

Gasthof Lowen Bubikon
...die moderne Interpretation des Landgasthofs



