BUSINESS LUNCH
Vom 16. bis 19. April 2024

WEINVORSCHLAGE

Grune Spargelspitzen mit pochiertem Ei

Weisswein und Rauchlachs, an einer Orangen-Creme-Fraiche
serviert mit fruhlingshaften Mesclun-Salatsprossen
Montedonico Viognier Maremma Toscana DOC, 2021 Butter-Brioche-Toast
Weingut Terenzi, Scansano .
Toskana / Italien e
CHF 10.—/ dI
Saisonales Sorbet
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Rotwein Black Angus Rindsfilet-Spitzen ‘Stroganov’

An einer Paprika-Cognac-Rahmsauce,

Barbera d’Alba MonBirone DOC Grand Cru, 2019 begleitet von

Monchiero Carbone, Canale wildem Broccoli und gebackenen Kartoffel-Kroketten
Piemont / Italien
CHF12.— /dI PP PN
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Bourbon-Vanille-Créme-Bralée mit confiertem Rhabarber
und Mara de Bois Erdbeer-Sorbet
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Gasthof Lowen Bubikon

...die moderne Interpretation des Landgasthofs Menu komplett: CHF 72.—
Menu ohne Dessert: CHF 60.—



